
Zał. nr 3

1. 2 3. 4. 5. 4 x 5

1. Antrykot z kością kg 100 28,00 2000,00

2. Boczek wędzony bez żeberek kg 170 23,00 2300,00

3. Filet z indyka świeży kg 100 22,00 2500,00

4. Filet z piersi kurczaka świeży kg 200 19,00 4000,00

5. Karczek bez kości kg 60 19,00 3300,00

6. Kiełbasa podwawelska wieprzowa kg 100 19,00 120,00

7. Kurczak cały świeży kg 160 9,00 1200,00

8. Mięso szynka wieprzowa bez kości kulka kg 400 18,00 7200,00

9. Podudzie z kurczaka waga ok.0,20-0,25kg kg 200 7,50 1500,00

10. Polędwiczki wieprzowe mięso kg 60 21,00 1260,00

11. Schab bez kości kg 140 19,00 2660,00

12. Mięso wołowe kl. I (pieczeń wołowa) kg 30 35,00 1050,00

RAZEM: 29090,00

……………………………

data data i podpis Wykonawcy 

Zadanie nr 3

Zestawienie  mięsa i produktów mięsno - wędliniarskich -  formularz cenowy

Numer wg Wspólnego Słownika Zamówień Publicznych: 15110000 - 2 mięso

 15131100 - 6 - produkty mięsno - wędliniarskie 

Lp. Nazwa artykułu J.m. Ilość do

Cena 

jednostkowa 

brutto           

(cyframi)

Wartość 

łączna brutto 

zł (cyframi)

……………………………………..


